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Restaurant Kesselhaus

Zurcher Gastro-Paar eroffnet in Cham ein Restaurant

Im historischen Papieri-Areal in Cham zieht neues Leben ein. Ein bekanntes
Zurcher Gastronomenpaar setzt dabei auf Feuer, Wein und eine
ungewdhnliche Zahlungsmadglichkeit.
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Von Christian Bucher

Die Familie Segmuller betreibt mehrere Restaurants in der Schweiz. Das «Kesselhaus» in Cham ist
der neuste Zuwachs. (Bild: Segmdiller Collection)
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Im ehemaligen Kesselhaus der Papierfabrik in Cham hat am Montag, 12. Oktober, das
neue Restaurant Kesselhaus Bar & Grill er6ffnet. Wie die Betreiber in einer Medienmit-
teilung schreiben, stehen hinter dem Gastronomiebetrieb Daniela und Markus
Segmuller, die bereits mehrere Restaurants in Zurich und Umgebung fuhren. Projekt-
leiterin war

Annina Segmuller und als Geschaftsflihrer des neuen Lokals agiert Christian Nebel.

Nach monatelangen Umbauarbeiten empfangt das Lokal am Papieri-Platz 3 nun seine
ersten Gaste. Im Mittelpunkt des Konzepts steht ein offener Holzkohlegrill, auf dem
Fleisch, Fisch und GemuUse zubereitet werden.

Zwei Kuchenchefs und 300 Weine

Fur die Kuche sind Zif Ruch und Patrick Rohrmoser verantwortlich. Sie setzen laut
Medienmitteilung bevorzugt auf saisonale und bio-zertifizierte Produkte aus der
Region. Neben Gerichten vom Holzkohlegrill stehen hausgemachte Pasta, Mittags-
menus und ein Sonntagsbrunch auf dem Programm. Ausgewahlte Fleisch- und Fisch-
stucke reifen zudem uber mehrere Wochen in einem speziellen Reifeschrank, einem
sogenannten Dry Ager.

So sieht das Restaurant Kesselhaus von innen aus. (Bild: Segmdiller Collection)
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Eine wichtige Rolle spielt auch das Weinangebot. Markus Segmuiller, der ausgebildeter
Weinakademiker ist, hat eine Karte mit rund 300 Weinen zusammengestellt. Das
Restaurant verfugt ausserdem Uber einen eigenen Weinkeller, in dem Degustationen
und private Veranstaltungen stattfinden kénnen.

WEITERLESEN

I Aus Chamer Papierfabrik soll eine Milliardenfirma werden
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Eine Besonderheit betrifft die Bezahlung: Gaste kdnnen ihre Rechnung im Kesselhaus
auch mit Kryptowahrungen begleichen, «ganz im Geiste des Zuger Crypto Valley», wie
es heisst.

Zurcher Gastronomen expandieren nach Cham

Neben dem Restaurant umfasst das neue Kesselhaus eine Cocktailbar und eine grosse
Sonnenterrasse. FUr private Feiern und geschaftliche Veranstaltungen stehen zusatz-
liche Raume zur Verfligung. Der Bankettraum tragt in Anlehnung an die frihere
Nutzung des Gebdudes den Namen «Papierlager».

Der Weinkeller heisst «Rohstofflager» und kann ebenfalls fir Veranstaltungen genutzt
werden. Im hauseigenen Laden namens «Bazar» werden zudem Dekorationsartikel,
Geschirr und Designermobel verkauft.
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Mit dem neuen Restaurant erweitert die Segmuller Collection ihr gastronomisches
Angebot. Das Familienunternehmen von Daniela und Markus Segmuller betreibt laut
eigenen Angaben zehn Restaurants in Zurich und Umgebung. Die Projektleitung fur
den neuen Standort in Cham tbernahm Annina Segmuller.

Fur Feinschmecker: zentralplus hat den Gastro-Newsletter kreiert!
Dieser wird dir jeden Mittwoch alle News aus der Welt der Kulinarik
kostenlos in dein Postfach liefern.
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