JOIN OUR SEGMULLER COLLECTION FAMILY

SOUS CHEF (a)

100%, im Carlton Restaurant & Bar, ab Marz oder nach Vereinbarung

WAS DU MITBRINGST

Abgeschlossene Kochausbildung

Berufserfahrung als Sous Chef oder in einer dhnlichen Position,

im Bereich Fine Dining von Vorteil

Hohes Qualitatsbewusstsein

Freude am Umgang mit frischen & nachhaltigen Produkten

Verlassliche und ambitionierte Persdnlichkeit mit fundiertem Fachwissen
Organisierte sowie effiziente Arbeitsweise und Belastbarkeit

Gute Deutschkenntnisse

DEIN VERANTWORTUNGSBEREICH

Sorgfaltiger Umgang mit Lebensmitteln

Mitarbeit bei der Angebotsplanung im a la carte und Bankettbereich
Vertretung des Klichenchefs in dessen Abwesenheit
Berlcksichtigung sowie Umsetzung des HACCP Konzeptes

Beitrag zum Erreichen der Unternehmensziele

CARLTON FACTS & BENEFITS

Fine Dining mit 15 GaultMillau Punkten

Stilvolles Restaurant mit Bar & Terrasse

Personlich gefihrtes Familienunternehmen

50% Rabatt in allen Partnerbetrieben

«Sommer Sportabo» fur Zurcher Badis & Jubildumsgeschenk ab dem 1. Dienstjahr
Individuelle Férderprogramme & Weiterbildungen

Wir freuen uns, von dir zu horen.
Gerne kannst du deine vollstandigen Bewerbungsunterlagen schicken an:
Carlton Restaurants & Bar, Christian Weber, Leiter Einkauf & Recruitment Klche
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