JOIN OUR SEGMULLER COLLECTION FAMILY

COMMIS DE CUISINE

100%, im Sablier, ab Januar oder nach Vereinbarung

WAS DU MITBRINGST

- Abgeschlossene Kochausbildung mit Berufserfahrung
- Hohes Qualitats- und Nachhaltigkeitsbewusstsein

- Organisierte & effiziente Arbeitsweise

- Verlassliche Personlichkeit mit Teamspirit

- Deutschkenntnisse

DEIN VERANTWORTUNGSBEREICH

- Sorgfaltiger Umgang mit Lebensmitteln

- Mitorganisation inkl. Mise en Place der Posten zusammen
mit unseren Chef de Parties

- Einhalten der Qualitats- und Hygienestandards

SABLIER FACTS & BENEFITS

- Franzosische Spezialitaten mit 14 GaultMillau Punkten

- Restaurant & Bar im Circle mit grosser Rooftop Terrasse
- Parkmaoglichkeiten am Flughafen mit reduzierten Preisen
- Mitarbeiterverglnstigungen am Zurich Flughafen

- Personlich geftihrtes Familienunternehmen

- 50% Rabatt in allen Partnerbetrieben

- Jubildumsgeschenk ab dem 1. Dienstjahr

- «Sommer Sportabo» fur Zircher Badis

- Individuelle Férderprogramme & Weiterbildungen

Wir freuen uns, von dir zu héren. Gerne kannst du dich online bewerben unter
www.segmueller-collection.ch oder deine vollstandigen Bewerbungsunterlagen an
folgende Adresse senden:

Sablier Rooftop Restaurant & Bar, Christian Weber, Leiter Einkauf &
Klchenmitarbeitende —

SAB LIER The Circle 23, 8058 Zurich-Flughafen - www.sablier.ch - +41 44 521 99 99

ROOFTOP RESTAURANT & BAR


http://www.segmueller-collection.ch/
mailto:purchasing@carlton.ch

